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OPCION COCTEL

12 aperitivos (a elegir entre frios y
calientes)

2 mini postres

Vino, cervezay refrescos

La opcion coctel se puede completar con
cualquiera de nuestros puestos para
aportar variedad y personalidad al
evento.

65,00€ por persona
(IVA no incluido)
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1 APERITIVOS
FRIOS

COCTEL



2 APERITIVOS
CALIENTES

COCTEL
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POSTRES



S ESTACIONLES




=@ Estacion de quesos - 7,5€ por persona - Seleccion de quesos, panes y guarniciones

=® Jamon ibérico cortado a cuchillo - Consultar precio

Estacion de ostras 14€ por persona - Ostra francesa Sorlut n° 3 a elegir dos salsas: Salsa Mignonette / Mango-
Yuzu /Ponzu /Salsa de Chile y Lima / Salsa de Wasabi y Jengibre

=@ Aperitivos tradicionales 7,5€ por persona - Torreznos, gildas, mejillones en escabeche, patatas y boquerones



Sushi - Consultar precio

Mexicano (asistido) - 8,5€ por persona- Tacos Aranchera / Tacos Cochinita Pili / Tacos del Pastor
Acompafnados de pico de gallo, guacamole, cebolla morada, salsas (mole, verde/ Guacamole con nachos

Pulpeira 10€ por persona- Pulpo a feira
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BARRAS




BARRA LIBRE

1 hora de barra libre: 12€ por persona
y hora

2 horas de barra libre: 20€ por
personay hora

3 hora y siguientes: 10€ por personay
hora

NUESTRAS
BARRAS




BODEGA



*El minimo de comensales exigido seran de 50 personas adultas en caso de que ese minimo no se cumpla el cliente tendra que abonar el coste del personal
de sala y cocina necesario para el servicio

.»Como cortesia se dispondra de un margen de 30 minutos de retraso para la llegada de los invitados a partir del cual si seproduce mas retraso se tendra que
abonar 25€ mas Iva por cada camarero y hora.

El listado de invitados habra de ser facilitado por el cliente, como fecha limite, diez (10) dias antes de |la celebracion del evento.Transcurrida esa fecha no se
contemplaran como bajas las anulaciones posteriores, ni la de los invitados que no asistan al evento, tarificAandose las acordadas hasta esa fecha.

*Para reservar su servicio sera necesario entregar una fianza que sera descontada de la factura final. Este depdsito no sera retornado en caso de cancelacion
del evento por razones no imputables a Nubell S.I .

*El 100% de |la factura debera quedar abonado con una antelacion minima de 10 dias laborables a la fecha del evento.

*-Los menus estan sujetos a los cambios que nuestros clientes consideren, ajustando el precio a estas modificaciones. Las condiciones del servicio (fechas,
personal o mobiliario extra...) o la eleccién de otras vajillas, cuberterias, mantelerias o cristalerias,pueden modificar el precio por cubierto.

*Si precisara de camareros extras, estos se facturaran a razén de 25 euros mas lva por hora y camarero.
*IVA 10% no incluido.
*En el caso de que haya asistentes alérgicos o intolerantes se debera informar a la empresa con un plazo de 10 dias laborables de antelacion.
*Para poder garantizar un servicio de cocina de calidad, el dia del evento precisamos unas necesidades minimas en las instalaciones
de cocina; Espacio techado y cerrado o carpa techada, cerrada e iluminada de al menos 100m?2 e instalacion eléctrica o grupo

electr6geno con una potencia minima de 40kvas. Distribuida en 10 enchufes monofasicos. Si el espacio elegido y contratado por los
novios no contara con ello, es responsabilidad de los novios o del espacio proveerlas.
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CONTACTO

PATRICIA SANCHEZ
@ 635 426 490

><] Patricia@laconcepcioncatering.com




